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Jaguariúna é a próxima cidade a receber 
o Conecta Turismo. O encontro ocorre nesta 
segunda, 23, das 19h às 22h, na Associação 
Comercial e Industrial de Jaguariúna (ACIJ), 

com entrada gratuita. O objetivo do Conecta 
Turismo é promover conexões estratégicas 
entre empreendedores de diferentes seg-
mentos ligados direta ou indiretamente ao 

turismo, estimular a troca de experiências 
e fortalecer o setor como uma oportunida-
de concreta de geração de negócios, renda e 
desenvolvimento regional.              Página 4

A espera acabou. O Outba-
ck Steakhouse, restaurante de 
temática australiana conheci-
do por pratos icônicos como a 
Bloomin’ Onion e a Ribs on the 
Barbie, inaugura em Mogi Gua-
çu na segunda-feira, 23. Com 
R$5 milhões em investimentos 

e 80 empregos diretos gerados, 
a unidade instalada na área ex-
terna do Shopping Boulevard 
celebra a trajetória de 25 anos 
de atuação da rede na região de 
Campinas e no interior paulista 
e traz ainda o marco do 185º Ou-
tback no país.                Página 5

O Festival Itinerante de Cultura 
Caipira Sabores da Terra retorna a 
Jaguariúna com a 36ª edição no fe-
riado prolongado de Corpus Chris-
ti. Com entrada gratuita e temática 
junina, a festa que celebra a cultu-
ra e a culinária caipira, acontece 

nos dias 19, 20, 21 e 22 de junho, 
quinta-feira a domingo, no Espa-
ço Multiuso Boulevard, anexo ao 
Centro Cultural na antiga Estação 
Mogiana, parada da Maria Fuma-
ça, no centro.               

 Página 4

DIVULGAÇÃO 

Evento promove networking, hospitalidade e crescimento sustentável no setor

Saúde animal: 
Jaguariúna 
ganha 
veterinário para 
animais não 
convencionais 

Praça Ângelo 
Ferrari, em 
Pedreira, recebe 
8ª Feira Rural 
“Mãos que 
Geram”

Prefeitura 
reforça uso 
da plataforma 
“Holambra é 
+ Emprego” 
para cadastro 
e divulgação de 
vagas de trabalho

Conecta Turismo chega a Jaguariúna 
com foco em experiências e 
oportunidades para empreendedores

A espera acabou: Outback 
chega a Mogi Guaçu com 
layout inédito na região

Festival Sabores da Terra 
chega no Centro Cultural 
mais uma vez

Com o objetivo de promo-
ver a divulgação e a venda de 
produtos rurais e o artesanato 
local e regional, fortalecendo os 
pequenos produtores por meio 
venda direta aos consumido-
res, a 8ª edição da Feira Rural 
“Mãos que Geram”, será reali-
zada neste sábado, 21, das 17h 
às 22h, na Praça Ângelo Ferrari, 
com entrada gratuita.                      

  Página 5

A Prefeitura de Holambra 
reforça junto aos empresários 
e comerciantes da cidade a im-
portância da utilização da pla-
taforma digital “Holambra é + 
Emprego” para a divulgação de 
oportunidades de trabalho.                      

  Página 5

Outback Steakhouse inaugura um restaurante na área externa do 
Shopping Boulevard Mogi Guaçu

Evento com entrada gratuita acontece até domingo, 22, ao lado da 
estação da Maria Fumaça

DIVULGAÇÃO DIVULGAÇÃO

Página 4

Jaguariúna é a porta de entrada do Circuito das Águas Paulista



GAZETA REGIONAL
www.gazetaregional.com.br     

21 de junho de 2025

Uma publicação semanal da
CNPJ 54.433.421/0001-35
Razão social Gazeta Regional Comunicação e 
Marketing LTDA

ENDEREÇO
Rua Alfredo Engler, 345 – 
Centro – Jaguariúna

Os artigos não refletem 
necessariamente a mesma 

opinião deste jornal

GAZETA REGIONAL
04

COBERTURA
• Amparo
• Artur Nogueira
• Campinas
• Cosmópolis
• Engenheiro Coelho
• Holambra
• Hortolândia

• Jaguariúna  
• Monte Alegre do Sul
• Morungaba
• Paulínia
• Pedreira  
• Sto. Antonio de Posse  
• Serra Negra

Opinião
GAZETA REGIONAL NA REDE

/gazetaregional.jaguariuna

recepcaogazetaregional@gmail.com

www.gazetaregional.com.br

@jornalgazetaregional

Rua Alfredo Engler, 345 – Centro – Jaguariúna

Prepare-se para uma semana re-
pleta de novidades que movimentam 
a região! O primeiro destaque vai para 
Jaguariúna, que será palco do Conec-
ta Turismo nesta segunda-feira, 23, 
das 19h às 22h, na ACIJ. Com entrada 
gratuita, o evento promete agitar o se-
tor turístico com oportunidades reais 
de negócios, conexões estratégicas e 
desenvolvimento sustentável. 

Para os apaixonados por gastrono-
mia, o tradicional Festival Sabores da 
Terra retorna ao Centro Cultural de 
Jaguariúna com sabores irresistíveis e 

atrações para toda a família. O evento 
vai até domingo, 22 — e é gratuito! 
Uma experiência sensorial que você 
não pode perder.

Quer encontrar uma nova opor-
tunidade de trabalho? Ou está com 
vagas abertas na sua empresa? A Pre-
feitura de Holambra destaca a impor-
tância da plataforma “Holambra é + 
Emprego” como ferramenta essencial 
para aproximar quem precisa de tra-
balho e quem precisa contratar. Veja 
como cadastrar sua vaga ou currículo.

E atenção: o Outback Steakhouse 

finalmente inaugura em Mogi Guaçu 
nesta segunda, 23! Com layout iné-
dito na região, o restaurante traz um 
ambiente moderno e o cardápio que 
conquistou o Brasil. São R$5 milhões 
em investimentos e 80 empregos ge-
rados — além de muitas expectativas. 
Vai encarar a famosa Bloomin’ Onion?

Essas e outras histórias estão nesta 
edição da Gazeta Regional, recheada 
de novidades, serviços e oportunida-
des para você e sua comunidade.

Não fique só na capa. Folheie, 
descubra, compartilhe!

Os destaques da semana

Tomaz de Aquino Pires*

* Por Antonio Penteado Mendonça

Estamos diante da solenidade 
da Festa da Sagrada Eucaristia, 
sacramento instituído por N. Se-
nhor Jesus Cristo na última ceia 
com os 12 apóstolos. É a presen-
ça real do corpo e do sangue do 
Redentor do mundo sob as espé-
cies do pão e do vinho. A igreja 
comemora após 60 dias da Pás-
coa, na quinta-feira, após o do-
mingo da SS Trindade. É a Festa 
do Corpo de Deus, designada na 
língua oficial da Santa Igreja, o 
Latim, como “CORPUS CRIS-
TI”. A origem da comemoração 
remonta a1243, quando a freira 
belga de Liège, Juliana de Cor-
nion, em oração, teve visões de 
Jesus Cristo, que apontava não 
haver festas para honrar tão 
grande sacramento: Aquele em 
que ELE está presente ao nosso 
lado e se faz alimento, o Pão da 
Vida, o Pão do Céu, para nos dar 
forças e continuar.  O Papa Ur-
bano IV consagrou a festa para 
toda a Igreja, no século XIII, 
em 1264. Para tão grande festa 
da SS Eucaristia, centro da vi-

vência católico-Cristã, Padre 
Gomes (1947-1990) planejava 
junto às irmandades paroquiais 
a comemoração solene em hon-
ra ao Corpo de Deus. Eram 
seis associações religiosas que 
se preparavam com seus trajes 
próprios e insígnias ao colo. Se-
nhoras e moças com mantilhas 
e véus brancos e meninas, boi-
nas. Senhores, jovens e meninos 
com as respectivas insígnias e 
ternos. Coroinhas preparavam 
batinas alvejadas e engomadas. 
Famílias doavam as melhores 
flores naturais para o altar-mor 
para esta solenidade. Padre Go-
mes queria o altar ornamentado 
com o pavilhão nacional, a ban-
deira paulista e a bandeira do 
Vaticano, tudo para celebrar tão 
grande festa. É o próprio Cris-
to Vivo, presente na Eucaristia, 
que caminha pelas ruas. É a úni-
ca procissão litúrgica da Igreja.  
Os pais cuidavam para que seus 
filhos vestissem o melhor ter-
no: “casemira inglesa” (?) ou a 
melhor calça social com paletó 

e gravata para acompanhar esta 
procissão. E assim, desde sem-
pre, o Brasil e o mundo dobram, 
solenemente, os joelhos para 
Jesus na Eucaristia. Genuflexão 
simples diante do sacrário e du-
pla, quando a Eucaristia estiver 
exposta no ostensório. As famí-
lias nas calçadas que assistem à 
procissão, fazem genuflexão du-
pla na passagem da Eucaristia.  
Solenidade sempre muito bem 
organizada. No final do cortejo, 
ao centro, vinham muitas meni-
nas vestidas como Anjos, com 
ricas camisolas de cetim brilhan-
te e demais ornamentos na cabe-
ça. Em seguida, os coroinhas, o 
maior deles balançava o turíbulo 
cheio de brasas ardentes. Eram 
buscadas no fogão a lenha, na 
casa de D. Regina Mantovani, 
hoje Edifício Umberto Manto-
vani. Outro levava o incenso. 
Outro, as campainhas. O gru-
po perfilava-se diante do Pálio. 
Este era sustentado por quatro 
senhores, Irmãos do SS Sacra-
mento. Nas laterais as lanternas 

com velas acesas. Sob o Pálio, 
Padre Gomes devidamente pa-
ramentado, segurava o ostensó-
rio com Jesus na Eucaristia. As 
ruas de paralelepípedo e de ter-
ra eram cobertas com folhas de 
mangueira que serviam como 
tapetes. As calçadas, as casas 
e casarões do centro histórico 
eram decorados com vasos e 
plantas, colchas brancas de li-
nho, muito bem trabalhadas por 
artísticos bordados, alguns de-
les importados. Faziam altares 
nos janelões com castiçais e ve-
las e flores. Nas calçadas vasos 
e latas pintadas de 20 litros com 
samambaias, antúrios e guem-
bês. Faixas de tecido de algo-
dão cru eram amarradas entre 
os altos postes de ferro de ener-
gia elétrica, com os dizeres em 
latim, língua oficial e universal 
da Igreja Católica: “Christus 
vincit, Christus regnat, Christus 
imperat!”. As sarjetas de toda a 
Praça Umbelina Bueno, por en-
tre seus paralelepípedos eram 
muito bem fincadas bambuíras. 

Todas elas eram enfeitadas com 
bandeirinhas coloridas feitas, 
em casa, pelos fiéis, coladas 
com cola caseira de farinha de 
trigo e coladas em barbante. 
Elas circundavam todo o Largo 
da Igreja. Houve ano em que as 
paredes das casas foram decora-
das com festões, montados com 
papel crepom amarelo e branco, 
em sanfoninhas, eram entrela-
çados, conectados por barban-
te interno subindo e descendo 
em arcos nas fachadas frontais. 
Mais tarde passaram a decorar 
artisticamente o centro das ruas 
com tapete elaborado, com pó 
de café, serragem tingida, areia,  
tampinhas de garrafas revesti-
das de papel alumínio  formando 
desenhos eucarísticos : ramos de 
trigo, cachos de uva, pão, cálice,  
imagem de Cristo, cruz...Traba-
lho realizado desde a noite ante-
rior por várias equipes em traba-
lhos diversos pelos quarteirões 
onde passava a procissão.   

Tomaz de Aquino Pires

Isto é o meu corpo! Isto é o meu sangue! 
Memórias da festa do corpo de Deus!

A recente ideia de taxar a pre-
vidência complementar aberta 
com 5% de IOF é um tiro no pé. 
Dessas ideias que parecem fazer 
sentido para aumentar sem muito 
esforço a contas do governo. É 
só ir lá, meter 5% goela abaixo 
da turma e esperar o caixa engor-
dar. Na teoria é música para os 
ouvidos de quem não quer cortar 
gastos e para compensar o que 
vai mal tunga mais dinheiro, na 
forma de impostos, de quem não 
aguenta mais pagar, porque já 
suporta uma carga tributária de 
mais 40%, sem qualquer retorno 
decente como compensação. Só 
que não é assim.

Uma coisa é o que acham, 
outra é o que acontece. No caso 
do aumento do IOF para 5% o 
governo consegue espantar o 
investidor de previdência com-

plementar, que vai buscar outra 
alternativa para colocar seu di-
nheiro, sem ser mais taxado do 
que já é. Quer dizer, de cara o 
governo ataca uma das mais efi-
cientes formas de poupança, num 
país que tem pouca poupança. 
Na sequência, quebra o hábito da 
aplicação em investimentos de 
longo prazo, que têm como ob-
jetivo melhorar a renda das pes-
soas mais velhas, e, na prática, 
ainda por cima, mantém a eco-
nomia aquecida, já que a renda 
extra pode ser parcialmente uti-
lizada para gastos em produtos e 
serviços fora da caixinha básica 
– moradia, alimentação, saúde e 
educação.

Esta seria a crítica tradicional, 
ou as premissas que deveriam 
servir de razão para o governo 
não aumentar o imposto de um 

produto de poupança, num país 
que não tem poupança. Só que 
tem um outro lado muito mais 
cruel para o governo e que pelo 
que parece não foi levado em 
consideração, ou pior ainda, não 
foi ao menos lembrado, pela 
equipe econômica que elaborou 
o pacote.

A previdência complementar 
aberta é um produto de longo 
prazo, uma aplicação na qual 
o investidor deixa os recursos 
por muitos anos, invariavel-
mente mais de dez. Ora, o Bra-
sil, como disse um competente 
economista, “é um país onde 
até o passado é incerto” e no 
qual o presente pode mudar ra-
pidamente, indo de um cenário 
positivo para uma crise avassa-
ladora. Que o diga o trágico go-
verno de Dilma Rousseff.

Os títulos mais confiáveis e efi-
cientes para enfrentar este cenário 
invariavelmente são os títulos do 
governo. Por isso as operadoras 
de planos de previdência comple-
mentar aberta colocam a maior 
parte das reservas de seus segu-
rados nestes papéis. Assim, estão 
entre as maiores detentoras de tí-
tulos da dívida pública nacional. 
Ou seja, são das grandes financia-
doras do governo brasileiro.

Ao elevar o IOIF para 5% o 
governo espanta o investidor, que 
vai atrás de outra aplicação livre 
deste confisco. O resultado é que 
a colocação dos títulos públicos 
fica mais difícil porque tem me-
nos dinheiro para ser investido 
neles. É o exemplo perfeito de 
uma operação perde, perde. Per-
de o investidor, que deixa de ter 
um investimento de longo prazo 

com taxas de retorno interessan-
tes. Perdem as empresas de pre-
vidência complementar aberta, 
que deixam de ter mais recursos 
em suas carteiras. Perde a socie-
dade brasileira, que terá menos 
investimentos em obras públicas. 
E perde o governo, que terá mais 
dificuldade para rolar sua dívida 
e menos recursos para custear 
seu funcionamento.

* Antonio Penteado Mendon-
ça é escritor, advogado sócio 

da Penteado Mendonça e Char, 
formado pela USP, com espe-

cialização em Direito Ambiental 
pelo DSE, na Alemanha, e em 

Seguros pela FGV-Fundação 
Getúlio Vargas, em São Paulo. 

Também é professor, palestran-
te, escritor e ex-presidente da 
Academia Paulista de Letras.

Previdência privada, um tiro no pé
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Conecta Turismo chega a Jaguariúna 
com foco em experiências e 
oportunidades para empreendedores

Festival Sabores da Terra chega no Centro Cultural mais uma vez

Jaguariúna é a próxima 
cidade a receber o Conecta 
Turismo, evento promovido 
pelo Sebrae-SP em parceria 
com a Prefeitura Municipal, 
por meio da Secretaria de De-
senvolvimento Econômico, 
Turismo e Agronegócios, e 
o Consórcio Intermunicipal 
para o Desenvolvimento do 
Polo Turístico do Circuito das 
Águas Paulista (CICAP). O 
encontro ocorre nesta segun-
da, 23, das 19h às 22h, na As-
sociação Comercial e Indus-
trial de Jaguariúna (ACIJ), 
com entrada gratuita.

O objetivo do Conecta 
Turismo é promover cone-
xões estratégicas entre em-
preendedores de diferentes 
segmentos ligados direta ou 
indiretamente ao turismo, 
estimular a troca de expe-
riências e fortalecer o setor 
como uma oportunidade 
concreta de geração de ne-
gócios, renda e desenvolvi-

mento regional.
“O evento traz como tema 

as experiências voltadas para 
o turismo, com foco em am-
pliar a forma como recebe-
mos, atendemos e encanta-
mos os visitantes. Mais do 
que atrair, queremos que o 
turista lembre de Jaguariúna 
e queira voltar. Essa é a for-
ça da experiência bem-fei-
ta”, destaca a consultora de 
negócios do Sebrae-SP, Taís 
Camargo.

Além da palestra, a pro-
gramação inclui um Encon-
tro de Negócios, momento 
dedicado ao networking en-
tre empreendedores locais.

“O Conecta Turismo vem 
em boa hora: queremos ma-
pear novas experiências em 
Jaguariúna para oferecer aos 
turistas que chegam no Cir-
cuito das Águas Paulista, 
pois somos o portal de entra-
da dessa importante região 
turística do estado de São 

Paulo. Nossa expectativa é 
que o evento promova muitas 
conexões entre os empreen-
dedores locais e que possam 
estimular experiências novas 
para o setor, o qual reflete em 
mais de 50 atividades econô-
micas. A cidade só tem a ga-
nhar com o desenvolvimento 
do turismo”, diz a secretária 
de Desenvolvimento Econô-
mico, Turismo e Agronegó-
cios de Jaguariúna, Mariana 
Camargo Bruscato.

A iniciativa integra uma 
programação regional que 
percorre diversas cidades do 
Circuito das Águas Paulista, 
promovendo a valorização 
de atrativos locais, a inova-
ção e o crescimento susten-
tável dos negócios que inte-
gram ou têm potencial para 
integrar o ecossistema do 
turismo.

Serviço
Conecta Turismo Jaguariúna

O Festival Itinerante de 
Cultura Caipira Sabores da 
Terra retorna a Jaguariúna 
com a 36ª edição no feria-
do prolongado de Corpus 
Christi. Com entrada gra-
tuita e temática junina, a 
festa que celebra a cultura e 
a culinária caipira, aconte-
ce nos dias 19, 20, 21 e 22 
de junho, quinta-feira a do-
mingo, no Espaço Multiuso 
Boulevard, anexo ao Centro 
Cultural na antiga Estação 

Mogiana, parada da Maria 
Fumaça, no centro.

Ao todo 20 atrações so-
bem ao palco. A programa-
ção recebe o público ainda 
neste sábado, 21, e domin-
go, 22, das 11h às 22h.

O Festival Gastronômico 
Itinerante Sabores da Terra, 
em seu 9º ano de operações, 
é realizado pela Elo Produ-
ções, com apoio da Prefei-
tura Municipal de Jaguariú-
na, Secretaria Municipal de 

Turismo e Cultura e Escola 
das Artes, projeto criado em 
2010 para oferecer forma-
ção para crianças, a partir 
de 4 anos, e adultos. São ao 
menos 40 cursos gratuitos 
nas áreas de artes da cena, 
música, artes visuais, idio-
mas e qualidade de vida.

O festival está recheado 
de atrações. Destaque para 
a dança da quadrilha com 
a participação de alunos 
da Escola das Artes, que se 

apresentam neste sábado e 
domingo.

 “Voltar a Jaguariúna 
com a edição junina nos traz 
a certeza de sucesso abso-
luto. Quem visitar o arraial 
esse ano, vai se encantar 
com a cenografia ainda mais 
instagramável e colorida”, 
afirma a relações públicas 
campineira Renata Tannu-
ri Meneghetti, CEO da Elo 
Produções, que realiza o 
evento.

Evento promove networking, hospitalidade e crescimento sustentável no setor
DIVULGAÇÃO

Jaguariúna é a porta de entrada do Circuito das Águas Paulista

Evento com entrada gratuita acontece até domingo, 22, ao lado da estação 
da Maria Fumaça

DIVULGAÇÃO

Saúde animal: Jaguariúna ganha veterinário para 
animais não convencionais 

O Posto de Atendimen-
to Médico Veterinário da 
Prefeitura de Jaguariúna 
passa a contar com um 
médico veterinário para 
atendimento de animais 
não convencionais, como 
coelhos, hamsters, tartaru-
gas exóticas, entre outros.

O atendimento será fei-
to por Roberto Stevenson, 
médico veterinário espe-
cialista em animais exóti-
cos e silvestres, a partir da 
próxima semana e a cada 
15 dias, sempre às quar-
tas-feiras, das 8h às 12h, 
no Posto Veterinário de Ja-

guariúna.
Para agendar as con-

sultas com o especialista, 
o cidadão deve entrar em 
contato com o Posto Vete-
rinário pelo telefone (19) 
3867-9700 - ramais 3054 
e 3055 ou pelo WhatsApp 
(19) 92001-2131 (somente 

mensagens).
“Estamos muito felizes 

em ampliar os serviços do 
nosso Posto Veterinário 
para atender também os 
pets não convencionais, 
que fazem parte de mui-
tas famílias em Jaguariú-
na. Teremos atendimento 

a espécies que muitas ve-
zes não encontram suporte 
veterinário especializado. 
Nosso objetivo é garantir 
que todos os animais, in-
dependentemente da espé-
cie, recebam o cuidado e 
a atenção que merecem”, 
afirma o diretor do Depar-

tamento de Saúde e Bem-
-Estar Animal da Prefeitu-
ra de Jaguariúna, Rodrigo 
Moretti.

O Posto de Atendimen-
to Médico Veterinário de 
Jaguariúna fica na Rua 
Maurício Silva, s/nº, no 
bairro Roseira de Baixo.

Quando: 23 de junho
Horário: 
entre 19h e 22h

Local: Associação 
Comercial e Industrial de 
Jaguariúna - ACIJ (Rua 

Silvia Bueno, 484, Centro, 
Jaguariúna)
Evento gratuito

Autoridades participaram da inauguração da nova estrutura da sede da Subseção

Sucesso
A edição número 50 da Cavalaria An-
toniana em Jaguariúna foi um suces-
so. Nos dois dias de evento a popula-
ção pode aproveitar shows musicais, 
apresentações escolares e o tradicio-
nal desfile dos cavaleiros. A adminis-
tração comemora a adesão da popu-
lação que compareceu em peso.

Primeira-dama 
A primeira-dama do estado, Cristia-

ne Freitas, fez um tour pela região 
na semana passada. Passou por Ja-
guariúna, Pedreira e Holambra, par-
ticipou de eventos e acompanhou 
de perto as aulas dos cursos das 
carretas-escolas do Caminho da Ca-
pacitação que tem levado qualifica-
ção gratuita e com certificado para 
diversas cidades do estado.

Susto nas alturas
Na semana passada o ex-prefeito 

de Jaguariúna, Gustavo Reis, es-
teve na França para uma agenda 
de compromissos e participação 
em eventos que reuniram lideran-
ças de diversos países. Ao retornar 
para o Brasil, a bordo de um Boeing 
777-300ER da companhia aérea Air 
France, foi necessário um pouso 
de emergência. A aeronave realiza-
va o trajeto entre Paris e São Paulo 
quando um cheiro de queimado foi 
identificado na cabine, levando à 

interrupção do voo. Foi um susto 
nas alturas, mas Gustavo e os 252 
passageiros retornaram para o País 
com segurança.

Vitória
O TJ-SP acatou o recurso da Pre-
feitura de Amparo que inviabiliza-
va eventos na Praça Pádua Salles. 
Este era um impasse para o Festival 
de Inverno anual do município. Em 
26 de maio, em sentença proferi-

da pela Justiça de Amparo, o som 
dos palcos não poderia ultrapassar 
55 decibéis, e limitava até às 22h 
o encerramento do evento. Nesta 
semana, por unanimidade, o TJ-SP 
acatou o recurso da Prefeitura. Na 
decisão, o desembargador Ramon 
Mateo Júnior entendeu que as fes-
tas são fundamentais para a eco-
nomia da região e os métodos uti-
lizados para aferição do som foram 
inconclusivos.

 Bastidores do poder
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Prefeitura reforça uso da plataforma “Holambra é + 
Emprego” para cadastro e divulgação de vagas de trabalho

Prefeitura oferece oficina gratuita para ajudar 
comerciantes a bombar nas redes sociais

Praça Ângelo Ferrari recebe 8ª Feira Rural “Mãos que Geram”

A espera acabou: Outback chega a Mogi Guaçu na 
segunda-feira, 23, com layout inédito na região

 Holambra  

 Artur Nogueira

 Pedreira

 Mogi Guaçu

O objetivo da iniciativa é centralizar a oferta e a procura por empregos ampliando a visibilidade das vagas e facilitando o 
recrutamento de mão de obra

A Prefeitura de Holambra 
reforça junto aos empresários 
e comerciantes da cidade a 
importância da utilização da 
plataforma digital “Holambra 
é + Emprego” para a divulga-
ção de oportunidades de tra-
balho. Ela pode ser acessada, 
gratuitamente, pelo site da 
Prefeitura, em www.holam-
bra.sp.gov.br, na aba Servi-

ços, ou diretamente pelo en-
dereço: http://pat.holambra.
sp.gov.br.

Lançada em novembro de 
2022, a ferramenta é um ca-
nal oficial e gratuito que per-
mite o cadastro de vagas de 
emprego de forma simples, 
rápida e acessível pela inter-
net. Por meio da plataforma, é 
possível detalhar informações 

importantes para o processo 
seletivo.

De outro lado, o sistema 
oferece aos trabalhadores a 
possibilidade de cadastrar 
seus dados pessoais e profis-
sionais, consultar as vagas 
disponíveis e manifestar inte-
resse nas oportunidades com-
patíveis com o seu perfil.

O objetivo da iniciativa é 

centralizar a oferta e a pro-
cura por empregos amplian-
do a visibilidade das vagas e 
facilitando o recrutamento de 
mão de obra na cidade. 

Quem preferir atendimen-
to presencial para receber au-
xílio no uso da plataforma, 
pode procurar o Espaço Cida-
dão, que fica ao lado da Pre-
feitura, de segunda a sexta-

-feira, das 8h às 11h e das 13h 
às 16h. Há também a opção 
de fazer contato por meio do 
telefone, que ainda funciona 
como WhatsApp. O número é 
o 19 3802-8075. 

“Esse é o espaço criado 
pela Prefeitura para centrali-
zar as oportunidades de em-
prego na cidade, de maneira 
organizada e acessível para 

todos”, explicou o diretor mu-
nicipal de Relações Públicas 
e Institucionais, Reinaldo Eid 
Pavão.  “É importantíssimo 
que os empresários utilizem 
esse recurso para cadastrar 
suas oportunidades. Dessa 
forma, fortalecemos o desen-
volvimento local, facilitando 
a conexão entre empresas e 
profissionais”.

A Prefeitura de Artur No-
gueira, por meio da Secre-
taria de Desenvolvimento 
Econômico, Turismo e Ju-
ventude, promove na segun-
da-feira, 23, a oficina “Faça 

Digital: Fotos e Vídeos para 
Negócios”, uma iniciativa 
que integra o programa ‘Ino-
va Comércio’. A capacitação 
acontece às 18h30, na Sala de 
Reuniões da Prefeitura, e é 

voltada principalmente a em-
preendedores, comerciantes e 
profissionais interessados em 
aprimorar a presença nas re-
des sociais.

A ação é realizada em par-

ceria com o Sebrae Regional 
de Campinas, e tem como 
objetivo fornecer orientações 
práticas sobre a produção de 
conteúdo visual — com foco 
na criação de fotos e vídeos 

que valorizem produtos e ser-
viços nas plataformas digitais.

Durante a oficina, os par-
ticipantes receberão dicas de 
roteiro, iluminação, propor-
ção, filmagem, uso de softwa-

res gratuitos de edição, bem 
como sugestões de equipa-
mentos caseiros que podem 
ser utilizados na produção de 
conteúdo de qualidade, mes-
mo com baixo orçamento.

Com o objetivo de pro-
mover a divulgação e a ven-
da de produtos rurais e o 
artesanato local e regional, 

fortalecendo os pequenos 
produtores por meio venda 
direta aos consumidores, 
a 8ª edição da Feira Rural 

“Mãos que Geram”, será 
realizada neste sábado, 21, 
das 17h às 22h, na Praça 
Ângelo Ferrari, com entra-

da gratuita.
A 8ª edição da Feira Ru-

ral “Mãos que Geram” con-
ta com o apoio da Prefeitura 

de Pedreira através de suas 
secretarias municipais de 
Agricultura, Abastecimento 
e Meio Ambiente e de Di-

vulgação e Turismo. Infor-
mações também podem ser 
obtidas pelo telefone: (19) 
99716-8558.

A espera acabou. O Outba-
ck Steakhouse, restaurante de 
temática australiana conheci-
do por pratos icônicos como 
a Bloomin’ Onion e a Ribs on 
the Barbie, inaugura em Mogi 
Guaçu na segunda-feira, 23. 
Com R$5 milhões em investi-
mentos e 80 empregos diretos 
gerados, a unidade instalada na 
área externa do Shopping Bou-
levard celebra a trajetória de 25 
anos de atuação da rede na re-

gião de Campinas e no interior 
paulista e traz ainda o marco do 
185º Outback no país.

O restaurante é o primei-
ro da região a apresentar o 
novo conceito arquitetônico 
da rede, inspirado no Outba-
ck Casinha, primeira unidade 
da marca no país, inaugurada 
na Barra da Tijuca, em 1997. 
A nova ambientação é mais 
contemporânea e descontraí-
da, pensada para proporcionar 

ainda mais conforto e imersão 
na temática australiana.

Com a inauguração em 
Mogi Guaçu, a região de 
Campinas passa a contar com 
nove Outbacks – cinco deles 
inaugurados nos últimos três 
anos. Além da unidade do 
Shopping Boulevard, outros 
quatro restaurantes devem ser 
abertos no país até o final do 
ano, totalizando 15 inaugura-
ções em 2025.

Serviço
Outback Shopping Boulevard 
Mogi Guaçu
Endereço: Av. Mogi 
Mirim, 210 - Centro, Mogi 
Guaçu
Abertura ao público: dia 23 
de junho, segunda-feira, a 
partir das 11h30
Horários: de domingo a 
quinta-feira e feriados, das 
11h30 às 22h; sexta-feira e 
sábado, das 11h30 às 22h30

Outback Steakhouse inaugura um restaurante na área externa do 
Shopping Boulevard Mogi Guaçu

DIVULGAÇÃO
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A música, expressão artís-
tica universal por excelência, 
tem atravessado séculos mol-
dando culturas, identidades e 
mercados. Com o avanço ver-
tiginoso da Inteligência Arti-
ficial (IA), uma nova era se 
inaugura: a da criação musi-
cal automatizada, que desafia 
conceitos tradicionais de au-
toria, proteção jurídica e ética 
na arte sonora. 

IA como compositora: 
arte ou algoritmo? 

A Inteligência Artificial já 
é capaz de compor músicas 
completas, imitar estilos de 
artistas consagrados, produzir 
trilhas sonoras para filmes, 
jogos e anúncios, e até gerar 
vozes cantadas com realismo 
impressionante. Ferramentas 
como AIVA, Amper Music, 
Soundraw e o Sora, da Ope-
nAI, já estão sendo utilizadas 
por produtores e empresas em 
todo o mundo. 

Mas quem é o autor de 
uma música criada por uma 
máquina? A IA pode ser 

considerada “compositora”? 
Aqui reside o ponto jurídico 
central. 

Direito Autoral: autoria 
humana como requisito 
legal

A Lei de Direitos Autorais 
brasileira (Lei nº 9.610/1998), 
assim como a maioria das 
legislações no mundo, pres-
supõe a existência de um ser 
humano como autor da obra 
intelectual. O artigo 11 da 
LDA afirma expressamente 
que “autor é a pessoa física 
criadora de obra intelectual”. 

Portanto, obras geradas 
exclusivamente por IA, sem 
intervenção criativa humana 
significativa, não são protegi-
das pelo Direito Autoral, por 
uma razão simples: não há 
autor humano. Elas podem, 
em tese, cair em domínio pú-
blico desde sua criação — o 
que representa um enorme 
risco para empresas e produ-
tores que investem em música 
automatizada. 

Criação assistida x 
criação autônoma

É preciso distinguir dois 

cenários: 
IA como ferramenta (cria-

ção assistida): quando um hu-
mano usa a IA como suporte 
para compor, editar, harmoni-
zar ou gerar ideias musicais. 
Nesse caso, há autoria huma-
na protegida, pois o criador 
exerce escolhas estéticas, de-
fine o estilo, seleciona trechos 
e edita o resultado. 

IA como agente criador 
(criação autônoma): quando a 
IA compõe sozinha, sem input 
criativo relevante de um ser 
humano. Aqui, não há prote-
ção legal tradicional, e o uso 
comercial da obra exige pre-
cauções específicas — como 
contratos de licenciamento 
com os desenvolvedores da 
IA ou marcação clara de con-
teúdo não autoral. 

Imitação de artistas: 
quando IA viola direitos 
de personalidade

Outro aspecto sensível é o 
uso de IA para imitar vozes de 
cantores, estilos de composi-
ção, ou performances de artis-

tas vivos ou falecidos. Nesse 
caso, mesmo que a melodia 
seja original, pode haver vio-
lação de direitos de personali-
dade, como: 
•	 Direito à imagem e voz 

(art. 5º, X da CF);	  
•	 Concorrência desleal, 

se houver confusão ou 
associação indevida;	 

•	 Uso indevido de marca 
ou identidade artística 
registrada. 

Casos como “Heart on My 
Sleeve”, música viral gerada 
por IA imitando Drake e The 
Weeknd, acenderam o alerta 
no setor musical mundial. 

A urgência de um marco 
legal para a música 
gerada por IA

A ausência de regulamen-
tação específica sobre música 
criada por IA cria um vácuo 
jurídico perigoso. Autores, 
intérpretes, produtores e pla-
taformas estão navegando 
sem regras claras quanto à 
autoria, titularidade, remune-

ração, licenciamento e res-
ponsabilidade por infrações. 

Há um movimento inter-
nacional para atualizar a le-
gislação autoral, com debates 
em curso na OMPI, União 
Europeia, e em países como 
Japão, EUA e Canadá. No 
Brasil, o tema ainda é inci-
piente, mas inevitável. 

Criatividade com 
responsabilidade

A Inteligência Artificial 
não deve ser vista como inimi-
ga da música, mas como uma 
nova ferramenta — poderosa 
e ambígua. O uso responsável 
da IA na criação musical re-
quer transparência, respeito à 
autoria humana e atualização 
legislativa urgente. 

A arte é, antes de tudo, 
uma expressão da alma hu-
mana. A IA pode compor 
harmonias, mas cabe ao Di-
reito garantir que a música, 
mesmo quando gerada por 
máquinas, continue sendo 
ética, justa e, sobretudo, hu-
mana em essência. 

Dr. Caius Godoy, Advogado Especialista em Holdings Familiares. Presidente da Comissão de Cultura, Mídia e Entretenimento da OAB Jaguariúna. – e-mail: caius.godoy@adv.oabsp.org.br 

A música e a inteligência artificial Criação, direito 
autoral e desafios jurídicos contemporâneos 
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Guarani FC enfrenta Brasílis e Rio Branco EC neste 
final de semana pelo Campeonato Paulista de Base 

Esportes
Prof. Julio do Vadu

•	 15h30 – Brasilis FC x 
Guarani FC (sub 12) 

Completando a rodada do 
grupo 4 neste domingo pelo 
sub 13/14 enfrentam-se: Cos-
mopolitano x Amparo AC, 
União Barbarense x Brasilis 
FC e Inter de Limeira x Inde-
pendente FC. Pelas categorias 
sub 11/12 os demais confrontos 

são Rio Branco EC x Cosmo-
politano, Red Bull Bragantino 
x União de Araras e Amparo 
AC x União Barbarense. 

Categoria sub 11 
1 – Amparo AC 12 P 
2 – Rio Branco EC 11 P 
3 – União Barbarense 8 P 
4 – Red Bull 6 P 
5 – União de Araras 5 P 

6 – Cosmopolitano 4 P 
7 – Guarani FC 1 P 
8 – Brasilis FC 0 P 

Categoria sub 12 
1 – Red Bull 10 P 
2 – Amparo AC 8 P 
3 – União Barbarense 8 P 
4 – Brasilis FC 7 P 
5 – Guarani FC 6 P 
6 – Cosmopolitano 3 P 

7 – Rio Branco EC 2 P 
8 – União de Araras 1 P 

Categoria sub 13 
1 – Guarani FC 18 P 
2 – Rio Branco EC 16 P 
3 – Cosmopolitano 11 P 
4 – União Barbarense 10 P 
5 – Independente FC 7 P 
6 – Inter de Limeira 6 P 
7 – Amparo AC 5 P 

8 – Brasilis FC 3 P 

Categoria sub 14 
1 – União Barbarense 16 P 
2 – Inter de Limeira 13 P 
3 – Cosmopolitano 12 P 
4 – Guarani FC 10 P 
5 – Rio Branco EC 10 P 
6 – Amparo AC 8 P 
7 – Brasilis FC 5 P 
8 – Independente 2 P

DIVULGAÇÃO

Neste final de semana 
acontece a penúltima rodada 
do primeiro turno do Campe-
onato Paulista de Futebol de 
Base organizado pela Federa-
ção Paulista de Futebol pelas 
categorias sub 11/12, 13/14 e 
na oportunidade o Guarani FC 
entra em campo como man-
dante no domingo de manhã 
na cidade de Amparo contra o 
Rio Branco EC. No período da 
tarde o time joga em Águas de 
Lindóia como visitante contra 
o Brasilis FC pelas categorias 
sub 11 e sub 12.   

No último final de sema-
na, jogando no estádio José de 
Araújo Cintra em Amparo, as 
categorias sub 11 e sub 14 fo-
ram derrotadas pelas equipes 
do Rio Branco EC e União 
Barbarense respectivamente, 
já a categoria sub 12 venceu 
o Rio Branco de Americana 
e sub 13 venceu a equipe de 
Santa Barbara D’oeste, com 
esses resultados as equipes 
bugrinas estão na briga em 
busca da classificação para a 
segunda fase da competição. 
•	 09h – Guarani FC x Rio 

Branco EC (sub 13) 
•	 10h40 – Guarani FC x 

Rio Branco EC (sub 14) 
•	 14h – Brasilis FC x 

Guarani FC (sub 11) 

Equipe sub 13 
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As férias compõem um direito de 
todo o trabalhador, afinal nin-
guém é de ferro e, se a pressão 
aumenta e o colaborador come-
ça a entrar em pânico, pane, ou 
mostrar que não é competente, é 
melhor afastá-lo, tirá-lo do circui-
to para evitar maiores desgastes. 

O Ministro Haddad está na corda 
bamba, mas o presidente Lula 
não tem opções dentro do qua-
dro do seu partido.
Se ruim com ele, pior sem.
A antecipação das férias do mi-
nistro vai dar um sossego para a 
mídia que tem descascado todas 

as camadas de Haddad, que por 
sinal não deu uma bola dentro 
nesses dois últimos meses.
O IOF foi a gota que fez o copo 
d’água transbordar a pontos dos 
bancos, do sistema financeiro e 
do amigo Galípolo, reclamarem 
em alto e bom som.

Fora dos holofotes, Haddad pode 
relaxar e meditar sobre o seu fu-
turo político.
Com a disposição de Lula a ser 
novamente o candidato do PT, Zé 
Dirceu, que ressuscitou, dá sinais 
de que ele possa enfrentar Tar-
císio nas próximas eleições, mas 

em São Paulo, caso Bolsonaro dê 
uma freada nas ambições de Gil-
berto Kassab.
Para entender a política brasileira 
somente tirando férias antecipa-
das, apesar dos pesares.
E TENHO DITO,
PALAVRA DE HONRA!

J. Tannus –radialista, desenhista, professor, advogado 
ACESSE: Spotify E TENHO DITO, PALAVRA DE HONRA! - Instagram 

@jtannusjr e Youtube - PALAVRA DE HONRA!Férias antecipadas, um castigo necessário! 

Gisele Feriani
Formada pela PUC Campinas, com pós-

graduação em Direito Público e Previdenciário 
e pós-graduanda em Direito de Processo Civil

Dra. Carolyne Covissi FerreiraAlugar com segurança: os principais pontos da Lei do Inquilinato
Alugar um imóvel envolve mais 
do que entregar as chaves: en-
volve direitos e deveres definidos 
por lei. A Lei do Inquilinato, nº 
8.245/91, regula as locações urba-
nas e busca equilibrar a relação 
entre locador e inquilino. Quem 
aluga tem o dever de pagar em 

dia, conservar o imóvel e devol-
vê-lo no estado em que recebeu. 
Já o proprietário deve entregar o 
imóvel em boas condições, reali-
zar reparos estruturais e garantir 
o uso tranquilo pelo inquilino.
O contrato escrito é sempre o me-
lhor caminho. Ele deve prever o 

prazo, o valor do aluguel, o índice 
de reajuste (que só pode ocorrer 
após 12 meses) e eventuais mul-
tas. Se o inquilino sair antes do 
prazo, poderá pagar multa propor-
cional, desde que esteja prevista. 
Em contratos por tempo indeter-
minado, é necessário aviso prévio 

de 30 dias para encerramento.
Se houver descumprimento, o 
locador pode ajuizar ação de des-
pejo, mas deve seguir os trâmites 
legais. A lei ainda permite garan-
tias como caução ou fiador, mas 
limita abusos. O mais importante 
é que ambas as partes conheçam 

seus direitos. Alugar um imóvel 
não precisa ser um problema, 
com informação e bom contrato, 
a locação se torna uma relação 
justa e segura.
E para mais dicas e curiosidades 
sobre Direitos e Deveres sigam @
carolyne.covissi.
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Churrascaria - Lanchonete - Padaria

(19) 3937-5162

Com efeito, quando o empregado 
é contratado para prestar um ser-
viço, trabalhar com vínculo em-
pregatício numa empresa, o em-
pregador tem o dever de realizar a 
anotação em sua Carteira de Tra-
balho e Previdência Social – CTPS: 
a data da admissão, da remune-
ração e das condições especiais, 
se existirem, no prazo de 5 (cinco) 
dias úteis. 
Em alguns momentos específicos, 
além da primeira anotação do re-
gistro de seu vínculo de contrato 
de trabalho, deverão serão rea-
lizadas as anotações na Carteira 
de Trabalho e Previdência Social, 
especialmente, na data-base, a 
qualquer tempo, por solicitação 
do trabalhador, no caso de resci-

são contratual ou mesmo tendo a 
necessidade de comprovação pe-
rante a Previdência Social. 
Caso o empregador não realize 
a respectiva anotação no prazo 
legal, será instaurado o processo 
de anotação, com a lavratura do 
auto de infração, além da imposi-
ção de multa. 
Além disso, o empregado deverá ter 
acesso às informações da sua CTPS 
no prazo de até 48 (quarenta e oito) 
horas a partir de sua anotação. 
Cumpre salientar que a comunica-
ção pelo trabalhador do número 
de inscrição no CPF ao empregador 
equivale à apresentação da CTPS 
em meio digital, dispensado o em-
pregador da emissão de recibo. De 
mais a mais, os registros eletrôni-

cos gerados pelo empregador nos 
sistemas informatizados da CTPS 
em meio digital equivalem às ano-
tações a que se refere esta Lei. 
Por outro lado, caso a empresa se 
recuse em fazer às atinentes ano-
tações ou a devolver a Carteira 
de Trabalho e Previdência Social 
recebida, o empregado poderá 
comparecer, pessoalmente ou in-
termédio de seu sindicato peran-
te a Delegacia Regional ou órgão 
autorizado, para apresentar uma 
reclamação. 
poderá comparecer, pessoalmen-
te ou intermédio de seu sindicato 
perante a Delegacia Regional ou 
órgão autorizado, para apresentar 
uma reclamação. 
Mas, caso o empregador insista 

em recusar a fazer as anotações 
solicitadas, será lavrado um termo 
de comparecimento, que deverá 
conter, entre outras indicações, o 
lugar, o dia e hora de sua lavratu-
ra, o nome e a residência do em-
pregador, lhe assegurando o pra-
zo de 48 (quarenta e oito) horas, a 
contar do termo, para apresentar 
defesa. 
Caso seja verificado que as alega-
ções do reclamado versam sobre 
a não existência de relação de 
emprego ou sendo impossível ve-
rificar essa condição pelos meios 
administrativos, será o processo 
encaminhado à Justiça do Traba-
lho e se não houver acordo, será 
proferida sentença para que a 
Secretaria efetue as devidas ano-

tações, e faça a comunicação à 
autoridade competente para o fim 
de aplicar a multa cabível. 
Por fim, podem estar se questio-
nando, mas qual o valor das ano-
tações? Para que servem efetiva-
mente? Pois bem. 
O art. 40 da Consolidação das Leis 
do Trabalho – CLT dispõe que a 
Carteira de Trabalho e Previdência 
Social – CTPS regularmente emiti-
da e anotada servirá de prova nas 
reclamações trabalhista perante 
a Justiça do Trabalho entre a em-
presa e o empregado por motivo 
de salário, férias ou tempo de ser-
viço, para cálculo de indenização 
por acidente do trabalho ou mo-
léstia profissional, dentre outras 
situações. 

Direito do trabalho – Das anotações na Carteira de 
Trabalho e Previdência Social 
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Dra. Marina H. Del Poente –
CRMV –SP 46072 

Médica Veterinária – 
Atendimento a Domicilio 

(VETMÓVEL) (19) 9.7417-2979

Momento PET

Torcida pet: seu melhor amigo também 
entra em campo no Mundial de Clubes

O Mundial de Clubes está 
chegando e a paixão pelo fu-
tebol invade os lares brasilei-
ros! Mas você já pensou que 
o seu pet também pode fazer 
parte dessa torcida? Os ani-
mais de estimação são parte 
da família e, com criativida-
de e cuidados, eles também 
podem entrar no clima espor-
tivo junto com seus tutores.

Interação entre 
torcedor e pet

Durante os jogos, é co-
mum que os tutores se em-
polguem, gritem, vibrem 
e fiquem horas em frente à 
TV. Isso pode deixar os pets 
curiosos, agitados ou até es-
tressados. Por isso, transfor-
mar esse momento em uma 
experiência divertida e posi-
tiva pode estreitar ainda mais 
o vínculo com o animal.

Veja algumas dicas 
para curtir o Mundial 
de forma segura e 
divertida com seu pet:

Look de torcedor pet:
Coloque acessórios temá-

ticos no pet, como lencinhos, 
gravatinhas ou bandanas 
com as cores do time (sem-
pre confortáveis e sem aper-
tar). Roupinhas leves e res-
piráveis também podem ser 
usadas, mas sempre respei-
tando a vontade do animal;

Ambiente seguro e 
confortável:

Prepare um cantinho tran-
quilo e seguro caso o pet se 
assuste com fogos, gritos ou 
barulhos da torcida. Deixe 
brinquedos e petiscos dispo-
níveis para distraí-lo;

Petiscos temáticos e 
saudáveis:

Prepare petiscos especiais 
para eles, como biscoitinhos 
caseiros com formato de bola 
ou troféu. Evite oferecer ali-
mentos humanos durante os 
jogos, especialmente os tem-
perados, gordurosos ou com 
ossos;

Interação positiva:
Durante as comemora-

ções, envolva o pet com brin-
cadeiras leves, como buscar 

DIVULGAÇÃO

bolinhas ou comandos sim-
ples com recompensas. Evi-
te pegá-los no colo ou agitar 
demais, pois isso pode cau-
sar estresse;

Cuidado com o som 

alto:
Pets têm a audição sen-

sível. Evite sons muito altos 
próximos a eles. Se possível, 
deixe a TV em volume mo-
derado ou mantenha o pet em 
outro cômodo nos momentos 

de mais euforia.

O Mundial é um momen-
to de união, festa e emoção, 
e torcer junto com seu pet é 
sempre mais especial! 

Por aqui palpite: Palmei-

ras. Mas e aí, qual é seu pal-
pite? Mande foto dos looks 
pets campeões para nós! @
gazetajornalregional @dra-
marinadelpoente_vet 

É isso pessoal! Nos ve-
mos na próxima edição.
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Coluna Social
Giuliana Murer é profissional de Relações 

Públicas & Eventos, Meseira por amor, mãe de 
três, foi docente universitária por 10 anos em 

Gestão de Eventos & Cerimonial/Protocolo, 
colunista social de outros jornais e revistas.

Dicas By Giuliana Murer

Junho aquecido pelas festas 
juninas e muitos aniversários!
Tatiana Stela recebeu amigos e familiares em sua 
casa para comemorar seu aniversário no tema 
junino com um cardápio delicioso assinado pela 
Chef Talyta, de Jaguariúna.

Adriana Visioli em Holambra antecipou as 
comemorações do seu aniversário entre amigas 
num animado Happy Hour em sua residência!

Nesta semana 
o governador 
de São Paulo, 
Tarcísio de Freitas, 
comemorou mais 
um ano de vida. 
Ele que já visitou 
Jaguariúna muitas 
vezes, inclusive 
participou do 
Jaguariúna Rodeo 
Festival e jogo de 
futebol solidário. 
Felicidades, 
governador!
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EDITAL DE CONVOCAÇÃO

Pelo Presente/edital ficam os Associados e 
Membros da Associação dos Moradores do 
Residencial Santa Matilde item I e II

Para participarem da Reunião Geral Ordinária 
a ser realizada junto a Rua um Lote II Bairro 
Guatemozim, Cosmópolis/SP.

II-Em primeira Convocação ás 19hs e 30min 
do dia 7 de Julho de 2025, com o objetivo de 
discutir a seguinte ordem do Dia:

ATA de Eleição de Nova Diretoria e,para que 
ninguém alegue ignorância, expede -se o 
presente edital, sendo o mesmo publicado na 
imprensa local, de acordo com a legislação 
vigente.

ALUGA-SE SALA COMERCIAL 
RUA ALFREDO ENGLER, 345 –

CENTRO – JAGUARIÚNA
19-991983603

IMÓVEL REFORMADO, NOVO, MODERNO,
BANHEIRO EM CADA SALA, INTERNET, 

ELEVADOR, INFRA PARA AR CONDICIONADO. 

Oportunidade!!!

ENTRAR EM CONTATO:   (19) 99287-1087  ( WhatsApp)

Vende-se lindo terreno de 1.200m2 de área todo aproveitável e pronto para 
construir. Localizado na Estância Turística da Cidade de Ibiúna em loteamento 
de fácil acesso. Lugar tranquilo e a poucos km do centro e da represa.
•	Excelente topografia todo 

aproveitável
•	Pronto para construir
•	Água de rua passando na frente
•	Energia elétrica
•	 Internet de fibra
•	Coleta de lixo

•	Documentação em ordem
•	Número de Matrícula e Escritura 

Definitiva
•	Aceita financiamento bancário
•	Valor do investimento:  

R$ 120.000,00 (Estudo proposta 
direto com o proprietário)


